Ala carte iz

Surdeigsbred med fetaost og piment d” espalette 75 KR
(GH, M)

Italienske taggiasche Oliven og gramolata 59 KR
Tangkaviar pa varm crispy potet og cashewremme 129 KR
.M

Spro vaffel med lettrokte blaskjell, hvitlek, persille, chili og syltet fennikell 150 KR
(B, E,M, GH)

Pastinakkpakora med tindvedchutney og youghurt 125 KR
o

Parmesanfries 75 KR
o

Gulrot med harissa, hylleblomst, bokhvete, youghurt og avrugakaviar 165 KR
™M.P

Ceviche pa argentinske villreker med kokos, jalapeno og ananas 189 KR
®

Salat med puntarella, hummus, agurk, gule beter, kapers og red shiso 145 KR
Gnocchi av gresskar, syltet gresskar, gresskarkjerner, alpeost og 195 KR
hummersmer

(GH, 8, M)

Bolinos pa rekt torsk, sellerirot, hasselnetter, brunet smer 295 KR
(GH, E, M, N)

Hjort, gule erter, rosettkal, svart hvitlek og tamarin 395 KR
(Se, E)

Iberico secreto skewer, sennep glaze, grenn gudinnedressing og spre svor 395 KR
(Sp, E)

Burnt Basque cheesecake med solbzer, eple og fivespice madelen 140 KR
(M, E, GH)

;I'iramisucréme pa arme riddere med pistasj, kaffe og amareto 140 KR
H,M,N, E

Espresso Martini 180 KR

Melk (M), Egg (E), Fisk (F), Soya (So), Selleri (SL), Sennep (SP), Sesamfra (S@), Svoveldioksid (SV), Lupin (L),
Blatdyr (B), Skalldyr (S), Hvetemel (GH), Rugmel (GR), Hasselnatter (HN), Peangtter (PN), Valngtter (WN), Ngtter (N)



